Der weg zum ZUCkereili 3 Die Aromen und die Farb[ésung werden hinzu-
gef&g’r. Nun mussen die Eili gu+ 9eru|nr’r werden.

2 DGS Programm kann 9es+ar+e+
werden. Zuersf wird eine Zucker-

Lbsung unter die Eili 9emiscH.

y

1 Die auf der Walzenprc'igetinie 9ePr¢ig+en
6 Danach werden die Eili in Kistchen abge-

Eili-Kerne werden in die Dragierl(esseL 9er|LH.
fULH und in den Trocknungsraum 9ebrac|r1+.

4 Zucker wird in regeLmdssigen

Abstdnden beigefi)9+.

5 Die Eili miissen trocknen, bevor

der Vorgang erneut wiederholt wird.

8 Nun mussen die Eili 9egldnzjf werden,

damit sie einen schonen g[anz bekommen.

7. glanzfeH und Sirup werden
hmzugefijgf und qut vermischf,

e Zeit bewﬁe*

rocknet sind,

10 Nac\ndem die Eili e'mig
und somit vollstandig ge*

konnen sie verPacH werden.

9 Schliesslich wird ein Lack hinzugefﬂgt

der sich nach kurzer Zeit erhdrtet.
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